
ПРОГРАММА 
«Системы менеджмента безопасности пищевых продуктов  

в соответствии с требованиями ISO 22000:2018» 
 

№ Вид  Название темы 
1 день 

1.  Лекция Тема: Сравнительные требования МС ИСО 22000:2018 к новой версии 
2007 года в системе менеджмента безопасности пищевой продукции 
Термины и определения 

2.  Лекция Тема:  Требования к системе менеджмента по МС ИСО 22000:2018 года. 
Высокоуровневая структура стандартов по системам менеджмента  
Раздел 4 Контекст организации.  

3.  ПР Практическое задание №1: Контекст организации. Обсуждение 
результатов. 

4.  Лекция Тема: Требования к системе менеджмента безопасности пищевой 
продукции  
Разделы 5 и 6: Лидерство, Заинтересованные стороны 
Риск - ориентированное мышление высшего руководства.  
Планирование в СМБПП с учетом рисков и возможностей. 

Обед 
5.  ПР Практическое задание № 2: Формирование целей с учетом рисков и 

возможностей в области БПП. Обсуждение результатов. 
Перерыв 
6.  Лекция Тема: Требования к системе менеджмента безопасности пищевой 

продукции.  
Раздел 7. Требования к средствам обеспечения 
 

7.  Лекция Подведение итогов первого дня. Вопросы-ответы 
 

2 день 
8.   Краткое повторение первого дня 
9.  Лекция Тема: Требования к системе менеджмента безопасности пищевой 

продукции  
Раздел 8 Требования к определению безопасности в пищевой продукции 
и управлению ею. 

Перерыв 
10.  ПР Практическое задание №3: Оценка опасностей. Подбор управляющих 

воздействий. Обсуждение результатов. 
Обед 
11.  Лекция Тема: Требования к системе менеджмента безопасности пищевой 

продукции  
Разделы 9 и 10 Оценка и улучшение 

Перерыв 
12.  Лекция Внутренний аудит систем менеджмента с учетом  МС ИСО 19011:2018 

года.  
13.  ПР Практическое задание №4 Документация СМБПП 
14.   Подведение итогов семинара. Вопросы-ответы 
 
В программу могут быть внесены изменения. 
 


